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MENÚ “MONTANERA” 

ENTRANTES 
(AL CENTRO) 

Boletus con calabacín y huevo a baja temperatura  

Surtido bellota (jamón, lomo, chorizo y salchichón)  

Surtido de quesos, frutas y panes    

 

 

SEGUNDOS 
(A ELEGIR uno) 

Carrilleras ibéricas al Oporto 

Taquitos de bacalao tempura con sweet chilli 

 
 

POSTRES 
(A ELEGIR uno) 

Muerte por chocolate con helado 

Flan de huevo de toda la vida 

Tarta de queso mascarpone al horno con frutos rojos 

 

BODEGA 

“Bordón” crianza D.O.C. Rioja  

“Circense” verdejo D.O. Rueda 
*1 botella cada 3 personas 

 

CAFÉ 

 

COPA (+5€) 
*Bebidas Premium no incluidas 

 

35€/ PERSONA 
IVA INCLUIDO 
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MENÚ “DEHESA” 

ENTRANTES 
(AL CENTRO) 

Tomate pata negra, AOVE, albahaca y sal negra 

Jamón ibérico cebo campo “La Jamonería de Carmen” 

Croquetas de nuestro jamón de bellota 

 

PRINCIPALES 
(A ELEGIR uno) 

Solomillo ibérico albardado con bacón y crema de queso  

Chipirones con su arroz negro y aceite de ajo 
 

POSTRES 
(A ELEGIR uno) 

Muerte por chocolate con helado 

Flan de huevo de toda la vida 

Tarta de queso mascarpone al horno con frutos rojos 

 

BODEGA 

“Bordón” crianza D.O.C. Rioja  

“Circense” verdejo D.O. Rueda 
*1 botella cada 3 personas 

 

CAFÉ 

 

COPA (+5€) 
*Bebidas Premium no incluidas 

 

37€/ PERSONA 
IVA INCLUIDO 
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MENÚ “IBÉRICO” 

ENTRANTES 
(AL CENTRO) 

Surtido bellota (jamón, lomo, chorizo y salchichón)  

Surtido de quesos, frutas y panes    

 

PRINCIPALES 
(A ELEGIR uno) 

 Merluza hojaldrada sobre crema de pesto 

Cachopo de presa ibérica con foie, jamón ibérico y queso semicurado 

 

POSTRES 
(A ELEGIR uno) 

Muerte por chocolate con helado  

Flan de huevo de toda la vida 

Tarta de queso mascarpone al horno con frutos rojos 

 

BODEGA 

“Bordón” crianza D.O.C. Rioja  

“Circense” verdejo D.O. Rueda 
*1 botella cada 3 personas 

 

CAFÉ 

 

 

COPA (+5€) 
*Bebidas Premium no incluidas 

 

 

39€/ PERSONA 
IVA INCLUIDO 
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MENÚ “QUERCUS” 
(DE LUNES A JUEVES, EXCEPTO FESTIVOS) 

 
ENTRANTES 

(AL CENTRO) 

Festival de nuestras croquetas 

Chorizo y salchichón ibéricos de bellota con Queso curado 

Huevos rotos con paleta ibérica 

 

SEGUNDOS 
(A ELEGIR uno) 

Solomillo ibérico con machadito de ajo  

Calamares a la andaluza  

 

POSTRES  
(A ELEGIR uno) 

Muerte por chocolate con helado  

Flan de huevo de toda la vida 

Tarta de queso mascarpone al horno con frutos rojos 

 

BODEGA 

“Bordón” crianza D.O.C. Rioja  

“Circense” verdejo D.O. Rueda 
*1 botella cada 3 personas 

 

CAFÉ 

 

COPA (+5€) 
*Bebidas Premium no incluidas 

 

 

28€/ PERSONA 
IVA INCLUIDO 
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MENÚ “AÑADA” 

 

TODO PARA COMPARTIR… 
 

Surtido ibérico de bellota (jamón, lomo, chorizo y salchichón) 

Ensaladilla rusa con mucho bonito y sus cueros 

César de pollo crujiente y parmesano 

Patatas bravas a nuestra manera 

Croquetas de nuestro jamón de bellota 

Jeta a 65º, un espectáculo 

Calamares a la andaluza 

Solomillo ibérico con machadito de ajo 

 

 

BODEGA 

“Bordón” crianza D.O.C. Rioja  

“Circense” verdejo D.O. Rueda 
*1 botella cada 3 personas 

 

CAFÉ 

 

COPA (+5€) 
*Bebidas Premium no incluidas 

 

30€/ PERSONA 
IVA INCLUIDO 
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   · Al hacer la reserva se hará un abono de 100€ como fianza 

   · Las reservas anuladas con menos de 48h. de antelación, no tiene                                       

     derecho a reclamar la devolución de los pagos realizados 

   · Se abonarán los cubiertos que no se presenten en la reserva hecha                    

     previamente 

   · Si las consumiciones en vez de vino son refrescos, cerveza de barril  

     serian 2 consumiciones por persona. 
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RESTAURANTE 

Calle Zamora 30 

TELEFONO: 923 21 51 86 

 

TIENDA 

Calle Cuesta del Carmen 24 

TELEFONO: 923 60 08 97 

 


